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muva-Laborpraxistage – Praktische Umsetzung 
der Nährmedienprüfung (auch als Bundle mit 
Online-Nährmedienseminar am 04.03 buchbar) 

22. - 24.04. 
Präsenz · 1.250 € 
1.770 € mit 04.03. 

Sind Sie auch schon scharfsinnig?! 
Grundlagenschulung Sensorik 

16.04. 
Online · 640/740 € 

Probenahme von Trinkwasser (TrinkwV) 
Grund- und Wiederholungsschulung 

25.03. 
Präsenz · 590/550 € 

04.03. 
Online · 520 €, Bundle 
1.770 € mit 22.-24.04. 

Qualitätssicherung von Nährmedien in der 
Lebensmittel- und Wasseranalytik 
DIN EN ISO 11133:2020 

14. & 15.04. 
Online · 490 € 

Statistik leicht gemacht! Statistische Methoden  
für die Qualitätssicherung praxisorientiert erklärt 

Rückstände und Kontaminanten in Milch 
und Milchprodukten 

Mikrobiologische Anforderungen & Leitlinien 
DIN EN ISO 7218:2024  

 

01.10. 
Präsenz · 590/550 € 

Probenahme von Trinkwasser (TrinkwV) 
Grund- und Wiederholungsschulung 

Sensorik für die Praxis:  
Schulungskonzepte für Paneltrainings 

Fortbildungsangebote  
der muva-Akademie für das Jahr 2026 

7. INTERNATIONALE KONFERENZ: 
Bedeutung pflanzlicher und zellbasierter 
Alternativen für die Milchwirtschaft 

19.05. 
Online · 490 €, Bundle 
590 € mit 16.11 
 

16. & 17.06. 
Präsenz · 1080 € 

 

Trinkwasserhygiene im Lebensmittelbetrieb -      
Risikovermeidung gemäß TrinkwV: Strategien 
für eine sichere Wasserversorgung  

Validierung und Verifizierung in der Lebensmittel- 
mikrobiologie, DIN EN ISO 16140 

02.12. 
Online · 450 € 

01.12. 
Online · 340 € 

Messunsicherheit in der Mikrobiologie,   
DIN EN ISO 19036:2020 

 

  

 

 

03.12. 
Online · 670 € 

Aktuelles Milch- und Lebensmittelrecht intensiv 26. & 27.11. 
Präsenz · 1.050 € 

Qualitätssicherung von Nährmedien in  der 
Lebensmittel- und Wasseranalytik  DIN EN ISO 
11133:2020 (mit Neuerungen im Hinblick auf 2027) 

11. & 12.11. 
Online · 690 €, Bundle 
1.890 € mit 09.-11.12. 

16.11. 
Online · 130 €,  
590 € mit 19.05 

Statistik leicht gemacht! Statistische Methoden  
für die Qualitätssicherung praxisorientiert erklärt 

Neu im Business Milch? 
Quereinstieg Milchwirtschaft leicht gemacht! 

22.10. 
Online ꞏ 640/740 € 

 

Bestimmung von Leistungsmerkmalen in der  
Wassermikrobiologie, DIN EN ISO 13843:2018 

01.12. 
Online · 340 € 

 

09.07. 
Online · 450 € 

08.07. 
Online · 340 € 

08.07. 
Online · 340 € 

06.10. 
Online · 490 € 

Validierung und Verifizierung in der Lebensmittel- 
mikrobiologie, DIN EN ISO 16140 

Jetzt hier anmelden!

Messunsicherheit in der Mikrobiologie,   
DIN EN ISO 19036:2020 

Rev. 1 

Bestimmung von Leistungsmerkmalen in der 
Wassermikrobiologie, DIN EN ISO 13843:2018 

04.02.  
Online · 370 € 

Neu im Business Milch? 
Quereinstieg Milchwirtschaft leicht gemacht! 

19.03. 
Online · 700 € 

Sind Sie auch schon scharfsinnig?! 
Grundlagenschulung Sensorik 

13.10. 
Präsenz · 750 € 

Sensorik für die Praxis: Semantik Training  
08.10. 
Online · 130 € 

muva-Laborpraxistage – Praktische Umsetzung der 
Nährmedienprüfung (auch als Bundle mit Online- 
Nährmedienseminar am 11.12.11 buchbar) 

09. - 11.12. 
Präsenz · 1.250 € 
1.890 € mit 11.11. 

Akkreditierungsanforderung 

Inhalte der neuen Version 2027 

Wir erweitern unser Fortbildungsangebot um aktuelle Themen! 
Informieren Sie sich unter www.muva.de/akademie 

NEU 

05.02.  
Online · 130 € 

Akkreditierungsanforderung 

Hygieneanforderungen an Planung, Errichtung,  
(...) von Verdunstungskühlanlagen (VDI-MT 2047) 

29.09. 
Online · 590 € 

09.07. 
Online · 350 € 

Neues aus der Normung in der Lebensmittel- und 
Wassermikrobiologie 

Neues aus der Normung in der Lebensmittel- und 
Wassermikrobiologie 

02.12. 
Online · 350 € 

Neues Milchproduktrecht 
26.03. 
Online · 490 € 

Neues Milchproduktrecht 
01.07. 
Online · 490 € 

NEU 

Preise zzgl. gesetzlicher MwSt. 

NEU 

NEU 

10.11. 
Online · 450 € 

Sensorik für die Praxis: Trinkwasser Sensorik  

27. & 28.10. 
Präsenz · 980 € 

2. INTERNATIONALE KÄSEREI-KONFERENZ 

Alles Käse oder was?! 
Expertenschulung für Käse 

paberl
Durchstreichen

https://www.muva.de/akademie
nd
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