Online-Seminar: Trinkwasserhygiene im Lebensmittel- Y;
betrieb - Risikovermeidung gemal TrinkwV 2024: muva

Strategien fir eine sichere Wasserversorgung

@ Dienstag, 19. Mai 2026

Ab Online-Check-in
08:00

08:15 BegriiBung, Organisatorisches,
Vorstellung muva kempten GmbH

08:30 Einfiihrung in die Thematik

» Ruckblick TrinkwV
» Relevante Anderungen
Rainer Kryschi, KRYSCHI Wasserhygiene

09:15 Mikrobiologie und Chemie - Vorgaben
der neuen TrinkwV
» Alte und neue Parameter
» Grenzwertdnderungen
» Hygiene und Mikrobiologie in
Der Trinkwasser-Installation
Dr. Maximilian Moravek, muva kempten GmbH

% pause (10:20 - 10:40 Uhr)

10:40 Technische Anforderungen -
was gibt es Neues? Teil 1
» EinfGhrung in die technischen Regeln
» Risikomanagement — gednderte
Anforderungen
» Qualitdtssicherung, Gefdhrdungs-
analyse und Instandhaltungsplanung
» Positivliste Werkstoffe
» Produktionssicherheit
» Relevante Anderungen
Rainer Kryschi, KRYSCHI Wasserhygiene

& Mittagspause (12:00 - 13:00 Uhr)

13:00 Technische Anforderungen -

was gibt es Neues? Teil 2
Rainer Kryschi, KRYSCHI Wasserhygiene

13:50 Praktische Umsetzung der Anforderungen
» Probenahmeplanung
» Untersuchungsumfang

» Probenahmetechnik
Stefan Bréll, muva kempten GmbH

14:30 Antworten zu Fragen aus den
Unternehmen
Dr. Maximilian Moravek, muva kempten GmbH
Rainer Kryschi, KRYSCHI Wasserhygiene
Stefan Bréll, muva kempten GmbH

Weitere Fragen und Abschlussdiskussion

14:45 Ende des Seminars

Veranstalter / Anmeldung
muva muva kempten GmbH

Ignaz-Kiechle-StraRe 20-22 | 87437 Kempten
|< em p ten seminare@muva.de | www.muva.de/seminare

kempten

€ Akademie

Teilnehmerbeitrag / Person:
490,- € (zzgl. gesetzlicher MwsSt.)

25,- € Preisnachlass ab dem dritten Teilnehmer
Bundle-Nachlass bei Buchung Trinkwasser
Sensorik am 16.11.2026 mit Trinkwasserhygiene
im Lebensmittelbetrieb zum Preis von 590,- €

Anmeldeschluss: 15.05.2026
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