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Priifungen in den Bereichen:

physikalische, physikalisch-chemische, chemische, immunologische und sensorische
Untersuchungen von Lebensmitteln;

physikalische, physikalisch-chemische, chemische Untersuchungen von Futtermitteln;
mikrobiologische und molekularbiologische Untersuchungen von Lebens- und Futtermitteln,
Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im Lebensmittel- und
Futtermittelbereich, Probenahme von Lebensmitteln und Umgebungsproben;
Leistungspriifung von Nahrmedien;

physikalische, physikalische-chemische und chemische, mikrobiologische und sensorische
Untersuchungen von Bedarfsgegenstanden

Flexibler Akkreditierungsbereich:

Dem Priiflaboratorium ist innerhalb der gekennzeichneten Priifbereiche, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf,

[Flex A] die Anwendung der hier aufgefiihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Priifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestidnden gestattet.

[FlexB] die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren
gestattet.

[FlexC] die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Priifverfahren gestattet.

Die aufgefiihrten Priifverfahren sind beispielhaft. Das Priiflaboratorium verfiigt iiber eine aktuelle
Liste aller Priifverfahren im flexiblen Akkreditierungsbereich. Die Liste ist 6ffentlich verfiigbar auf
der Webprasenz des Priiflaboratoriums.

Gliltig ab: 07.04.2025
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1 Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln, Umfeldproben, Einrichtungs- und

Bedarfsgegenstanden im Lebensmittel- und Futtermittelbereich

1.1 Probenahme [Flex A]

DIN EN I1SO 707
2009-01

DIN EN ISO 18593
2018-10

MUVA-MET854
2023-03

Milch und Milcherzeugnisse - Leitfaden zur Probenahme

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir
Probenahmetechniken von Oberflachen

Probenahme von Flissigkeiten (Lebensmittel, Zusatzstoffe,
Verarbeitungshilfsstoffen, Starterkulturen und Umgebungsproben
auBer Wasser) und Kaseschmiere fiir mikrobiologische und
chemische Untersuchungen

1.2 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen

1.2.1 Bestimmung von Inhaltsstoffen in Lebensmitteln mittels Gravimetrie [Flex C]

ISO 6731 IDF 21
2010-11

ISO 6734 IDF 15
2010-11

DIN EN ISO 1736
2009-03

DIN EN ISO 1737
2009-03

DIN EN 1SO 2450
2009-03

DIN EN ISO 5534
2004-09
DIN EN ISO 7208

2009-03

DIN EN ISO 23319
2023-01

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Milch, Sahne und Kondensmilch - Bestimmung des
Trockenmassegehaltes (Referenzverfahren)

Gezuckerte Kondensmilch - Bestimmung der Trockenmasse
(Referenzverfahren)

Milchpulver und Trockenmilcherzeugnisse - Bestimmung des
Fettgehaltes - Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

Kondensmilch und gezuckerte Kondensmilch - Bestimmung des
Fettgehaltes - Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

Sahne - Bestimmung des Fettgehaltes - Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren)

Kase und Schmelzkase - Bestimmung der Gesamttrockenmasse
(Referenzverfahren)
(Modifikation: Anwendung auch fiir pflanzliche Milchalternativen)

Magermilch, Molke und Buttermilch - Bestimmung des
Fettgehaltes - Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

Kase und Schmelzkaseprodukte, Caseine und Caseinate -

Bestimmung des Fettgehaltes —
Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

Seite 6 von 34
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DIN ISO 5544 Caseine — Bestimmung der “"gebundenen Asche””
2020-12 (Referenzverfahren)
DIN ISO 5545 Labcaseine und Caseinate - Bestimmung der Asche
2020-12 (Referenzverfahren)
DIN ISO 5550 Caseine und Caseinate - Bestimmung des Wassergehaltes
2020-12 (Referenzverfahren)
DIN ISO 8851-1 Butter - Bestimmung des Wassergehaltes, der fettfreien
2020-12 Trockenmasse und des Fettgehaltes (Routineverfahren) -
Teil 1: Bestimmung des Wassergehaltes
DIN 10321 Bestimmung des Wassergehaltes von Milchpulver
1980-06
DIN 10342 Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung des Fettgehaltes von
2021-11 Milch und Milchprodukten nach dem gravimetrischen Weibull-

ASU L 00.00-18
1997-01

mit Berichtigung
2016-10

ASU L 01.00-9
2012-01

ASU L 01.00-77
2002-05

ASU L 04.00-16

1990-12

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Berntrop-Verfahren
(Modifikation: Anwendung auch fiir Schokoladenerzeugnisse und
pflanzliche Milchalternativen)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Ballaststoffe in
Lebensmitteln

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fettgehaltes
von Milch nach Rose-Gottlieb - Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme der gleichnamigen Norm

DIN EN ISO 1211, Ausgabe November 2010)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gesamtasche
in Milch und Milchprodukten (Ubernahme der gleichnamigen
Norm DIN 10477, Ausgabe August 2000)

(Modifikation: Anwendung auch fiir Schokoladenerzeugnisse und
pflanzliche Milchalternativen)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der fettfreien
Trockenmasse von Butter; Routineverfahren (Ubernahme der
gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10463, Ausgabe November
1990)
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ASU L 04.00-24/1
2013-01

ASU L 06.00-3
2014-08

ASU L 06.00-6
2014-08

ASU L 13.05-3
2002-05

VDLUFA Band VI C15.2.4
1995

MUVA-MET298
2020-11

MUVA-MET2c019
2020-10

MUVA-MET2c026
2023-02

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wasser-
gehaltes, der fettfreien Trockenmasse und des Fettgehaltes von
Butter - Teil 1: Bestimmung des Wassergehaltes (Referenz-
verfahren) (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 3727
Teil 1, Ausgabe April 2002)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wasser-
gehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches
Verfahren - Referenzverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfett-
gehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches
Verfahren nach Weibull-Stoldt; Referenzverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fettgehaltes in
Margarine und anderen Streichfetten

Bestimmung von freiem Fett in fetthaltigen, getrockneten
Milcherzeugnissen mittels Gravimetrie

Abtropfgewichtsprifungen in festen Lebensmitteln mit Aufguss-
flissigkeiten mittels Gravimetrie

Bestimmung der Fiillmenge von Lebensmitteln in Fertigpackungen
mittels Gravimetrie und Volumetrie

Bestimmung der Trockenmasse in Milch, Milchprodukten und
pflanzlichen Milchalternativen mittels Mikrowellen-Technik /
Halogenstrahlung

1.2.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Kennzahlen in Lebensmitteln mittels Titration [Flex C]

DIN EN ISO 5943
2007-01

ASU L 01.00-7
2002-05

ASU L 01.00-10/1
2016-03

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Kase und Schmelzkase - Bestimmung des Chloridgehaltes
Potentiometrisches Titrationsverfahren

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Sauregrades
von Milch und fliissigen Milchprodukten (Ubernahme der
gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10316, Ausgabe August 2000)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Stickstoff-
gehaltes in Milch- und Milcherzeugnissen - Teil 1: Kjeldahl-
Verfahren und Berechnung des Rohproteingehaltes (Ubernahme
der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 8968-1, Ausgabe Juni 2014)
(Modifikation: Anwendung auch fiir Schokoladenerzeugnisse und
pflanzliche Milchalternativen)
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VDLUFABand VIC8.4 Bestimmung der titrierbaren Saure von Trockenmilchprodukten -

2000 Referenzmethode, titrimetrisch

VDLUFA Band VI C30.3 Bestimmung des NPN (Nicht-Protein-Stickstoff)-Gehaltes

1985-01

VDLUFA Band VI C30.4 Bestimmung des Caseingehaltes von Milch

1985-01

1.2.3 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen in Lebensmitteln mittels Photometrie

[Flex C]

DIN EN I1SO 8069 Milchpulver - Bestimmung des Gehalts an Milchsdure und Lactaten

2007-09

DIN EN I1SO 14673-3 Milch und Milchprodukte - Bestimmung des Nitrat- und

2004-05 Nitritgehaltes - Teil 3: Verfahren mit Cadmiumreduktion und
FlieRinjektionsanalyse mit In-line-Dialyse (Routineverfahren)

DIN 10335 Milch und Milcherzeugnisse ausgenommen Milchpulver -

2010-09 Bestimmung des Gehaltes an L- und D-Milchsaure
(L- und D-Lactat) - Enzymatisches Verfahren

ASU L 01.00-17 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactose- und

2016-10 Galactosegehaltes von Milch und Milchprodukten - Enzymatisches
Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10344,
Ausgabe Mai 2015)

ASU L 01.00-31 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactulose-

1988-12 gehaltes von Milch

ASU L 01.00-41 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Phosphatid-

1991-12 wertes in Milch, Milcherzeugnissen und Kase
(Einschrankung: hier nur Anwendung fiir Milch und
Milcherzeugnisse)

ASU L 01.00-86 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Citronensdure-

2012-01 gehaltes in Milch und Milcherzeugnissen - Enzymatisches Verfah-
ren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10325, Ausgabe Juli
2010)

Gliltig ab: 07.04.2025
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ASU L 26.00-2
2001-07

Boehringer Mannheim/
r-biopharm
D-Glucose/D-Fructose
10139106035

2017-08

Boehringer Mannheim/
r-biopharm

Ethanol

10176290035

2019-11

Boehringer Mannheim/
r-biopharm

Starke

10207748035

2017-07

Boehringer Mannheim/
r-biopharm
Saccharose/D-Glucose/
D-Fructose
10716260035

2017-11

( DAKKS
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Untersuchung von Lebensmitteln - Kontinuierliches Durchfluss-

verfahren zur Bestimmung des Nitratgehaltes in Gemuseerzeug-
nissen nach Cadmiumreduktion (Ubernahme der gleichnamigen
Norm DIN EN 12014-7, Ausgabe August 1998)

UV-Test zur Bestimmung von D-Glucose und D-Fructose in
Lebensmitteln

UV-Test zur Bestimmung von Ethanol in Lebensmitteln

UV-Test zur Bestimmung von nativer Starke und von Starkepartial-
hydrolysaten in Lebensmitteln

UV-Test zur Bestimmung von Saccharose, D-Glucose, D-Fructose
in Lebensmitteln

1.2.4 Bestimmung des Fettgehaltes in Milch, Milchprodukten und pflanzlichen Milchalternativen
mittels spektroskopischer Verfahren [Flex A]

MUVA-MET2c025
2023-03

Bestimmung des Fettgehaltes in Milch, Milchprodukten und
pflanzlichen Milchalternativen mittels
Kernspinresonanzspektroskopie (NMR)

1.2.5 Bestimmung des pH-Wertes in Milch, Milchprodukten und Fruchtsaften mittels
Elektrodenmessung [Flex C]

ASU L 04.00-13
2006-12

VDLUFA Band VI C 8.2
2000

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes im
Butterplasma (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10349,
Ausgabe Oktober 2004)

Bestimmung des pH-Wertes in Milch und Milchprodukten
(elektrometrisch)

Akkreditierungsstelle
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MUVA-MET2c029 Bestimmung des pH-Wertes in Fruchtsaft (elektrometrisch)

2020-01

1.2.6 Bestimmung der Phosphataseaktivitdt mittels Fluorimetrie in Milch und Milchprodukten

[Flex C]
DIN EN ISO 11816-1 Milch und Milcherzeugnisse - Bestimmung der Aktivitat der alkali-
2014-03 schen Phosphatase - Teil 1: Fluorimetrisches Verfahren fir Milch
und flissige Milchprodukte
DIN EN ISO 11816-2 Milch und Milchprodukte - Bestimmung der Aktivitat der alkali-
2016-12 schen Phosphatase - Teil 2: Fluorimetrisches Verfahren fir Kase

1.2.7 Bestimmung von Proteinen mittels Elektrophorese (PAGIF, SDS-PAGE) in Milch und
Milchprodukten [Flex C]

ASU L03.52-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis von Kuhmilchkasein
1997-09 in Kase aus Schaf-, Ziegen- oder Biiffelmilch oder aus Gemischen
von Schaf-, Ziegen- oder Biffelmilch, Referenzmethode

MUVA-MET197 Bestimmung des Molkenprotein- und Caseinanteils in Milch und
2023-01 Milchprodukten mittels Elektrophorese

MUVA-MET207 Bestimmung des Denaturierungsgrades von [-Lactoglobulin in
2023-05 Milch und Milchprodukten mittels Elektrophorese

1.2.8 Visuelle Bestimmung des Reinheitsgrades von Milchprodukten [Flex C]

VDLUFA Band VI C 26.3 Bestimmung des Reinheitsgrades von Trockenmilchprodukten
1995 durch Filtration
Gliltig ab: 07.04.2025
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1.2.9 Kryoskopische Untersuchungen von Milch [Flex A]

ASU L 01.00-29 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gefrierpunktes

2019-12 von Milch - Thermistor-Kryoskop-Verfahren (Referenzverfahren)
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 1SO 5764, Oktober
2009)

1.2.10 Bestimmung des nichtdenaturierten Molkenprotein-Stickstoffes mittels Turbidimetrie von
Milchprodukten [Flex A]

ADPI Bulletin 916, S. 54 ff. Bestimmung des nichtdenaturierten Molkenprotein-Stickstoffes
1990 in Magermilchpulver
1.2.11 Elektrolytische Untersuchung von Lebensmitteln [Flex A]

ISO 18787 Nahrungsmittel - Bestimmung der Aktivitat von Wasser
2017-11

1.2.12 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen von Milch und
Milchprodukten [Flex A]

ISO 8156-IDF 129 Bestimmung der Loslichkeit von Trockenmilchprodukten
2005-10

ASU L 04.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Wasser-
1986-05 verteilung in Butter; Indikatorpapier-Verfahren (Ubernahme der

gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10311, Ausgabe August 1985)

ASU L 04.00-14 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Harte von
1996-02 Butter (Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10331,
Ausgabe Marz 1996)

VDLUFA Band VIC 12.4 Bestimmung der Dichte durch Schwingungsmessung
1985-01

VDLUFA Band VI C 13.2 Nachweis der Hocherhitzung mittels Peroxidase-Test in Milch und
1985-01 Milchprodukten
VDLUFA Band VI C 26.7 Physikalische Priifung von Schlagsahne
2020-01

DLG-Priifbestimmungen Beurteilung der Hitzestabilitat und der WeilRkraft von Kondensmilch
S. 41 und Kaffeesahne durch Punktebewertung nach DLG-Priifbestim-
2022-10 mungen
Gliltig ab: 07.04.2025
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(

1.2.13 Flussigkeitschromatographische Untersuchungen von Lebensmitteln

Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-20469-01-01

1.2.13.1 Bestimmung von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen und Patulin mittels

Fliissigkeitschromatographie (HPLC) mit konventionellen Detektoren (UV, FLD, PAD)

in Lebensmitteln [Flex C]

DIN EN 1SO 9233-2

Bestimmung des Natamycingehalts - Teil 2: Verfahren mit

2018-08 Hochleistungsflissigchromatographie fiir Kase, Kaserinde und
Schmelzkase

DIN EN 12821 Bestimmung von Vitamin D (Cholecalciferol und Ergocalciferol) in

2009-08 Milchprodukten, Kindernahrmitteln und anderen Lebensmitteln

DIN EN 14122 Bestimmung von Vitamin B; mit HPLC

2014-08

DIN EN 15607 Bestimmung von Biotin in Lebensmitteln mittels HPLC

2009-09

DIN EN 15652 Bestimmung von Niacin (Nicotinsdure und Nicotinamid) in

2009-09 Lebensmitteln mittels HPLC

DIN 10482-2 Bestimmung des Annattogehaltes in Kase - Teil 2: Hochleistungs-

2006-10 flissigchromatographisches Verfahren

ASU L 00.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von

1984-11 Konservierungsstoffen in fettarmen Lebensmitteln

ASU L 00.00-29
2001-07

ASU L 00.00-28
2001-07

ASU L 00.00-62
2001-07

ASU L 00.00-63/1

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Natrium-
cyclamat in Lebensmittel - HPLC-Verfahren (Ubernahme der
gleichlautenden Norm DIN EN 12857, Ausgabe Juli 1999 als Ersatz
flr die bisherige amtliche Methode L 00.00-29)

Untersuchung von Lebensmitteln Bestimmung von Acesulfam-K,
Aspartam und Saccharin-Natrium in Lebensmitteln - HPLC-
Verfahren (Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 12856,
Ausgabe Juli 1999, als Ersatz fiir die bisherige amtliche Methode
L 00.00-28)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Vitamin E (a-,
B-, y- und 8-Tocopherol) in Lebensmitteln mittels HPLC (Ubernah-
me der gleichlautenden Norm DIN EN 12822, Ausgabe Juli 2000)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Vitamin A

2001-07 in Lebensmitteln mittels HPLC - Teil 1: Bestimmung von all-trans-
Retinol und 13-cis-Retinol (Ubernahme der gleichlautenden Norm
DIN EN 12823-1, Ausgabe Juli 2000)

Gliltig ab: 07.04.2025
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ASU L 00.00-86 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Vitamin K,
2004-07 mit HPLC (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 14148,
Ausgabe Oktober 2003)
ASU L 01.00-65 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gehaltes
1997-09 an saureldslichem B-Laktoglobulin in hitzebehandelter Milch -

Umkehrphasen-hochleistungs-fliissigchromatographisches
Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm
DIN 10473, Ausgabe Dezember 1997)

DVO (EU) Nr. 2018/150 Durchfiihrungsverordnung in Bezug auf die Analyse und Qualitats-
Anlage Il bewertung von Milch und Milcherzeugnissen, die fiir die 6ffent-
Zuletzt gedandert liche Intervention und die Beihilfe fir die private Lagerhaltung in
30.01.2018 Betracht kommen - Bestimmung von Labmolkepulver in

Magermilchpulver

GB 1903.17 National food safety standard - Food nutritional fortification
2016 substance - Lactoferrin
(Bestimmung von Lactoferrin in Lactoferrin-Produkten mittels HPLC
und UV-Detektion)
Ital. Gesetzblatt Nr. 162 Bestimmung von Furosin in Milch und Milchprodukten mittels
Dekret vom 16.05.96 HPLC
SLMB 62/14 Bestimmung von Vitamin C (Ascorbinsdure) in Lebensmitteln
2000-03 mittels HPLC
MUVA-MET008 Bestimmung von Vitamin Bg in Milch, Milchprodukten, Kindernahr-
2023-02 mitteln und anderen Lebensmitteln mit HPLC-lonenpaarchromato-

graphie und FLD-Detektion

MUVA-MET018 Bestimmung von Theobromin und Coffein in Kaffee und kakao-
2024-04 bzw. coffeinhaltigen Lebensmitteln mittels HPLC und UV-Detektion
MUVA-MET021 Bestimmung der biogenen Amine Histamin, Putrescin, Cadaverin,
2023-11 Tryptamin und Tyramin in Kase, Fischen und Fischererzeugnissen

mittels HPLC und FLD-Detektion

MUVA-MET062 Bestimmung von Vitamin B, in Milch, Milchprodukten, Kinder-

2011-01 nahrmitteln und anderen Lebensmitteln mittels HPLC und FLD-
Detektion

MUVA-MET066 Bestimmung von R-Carotin in Kindernahrmittel mittels HPLC und

2009-04 UV-Detektion

Gliltig ab: 07.04.2025

Ausstellungsdatum: 25.08.2025 Seite 14 von 34
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MUVA-METO067
2009-04

MUVA-MET100
2021-06

MUVA-MET2c015

Bestimmung von Vitamin B, in Milch, Milchprodukten,
Kinderndhrmitteln und anderen Lebensmitteln mittels SPE und
HPLC und UV-Detektion

Bestimmung des Gehaltes an Labmolkepulver ber das Kasein-
makropeptid A (CKP A) in Milch mittels HPLC und UV-Detektion

Bestimmung von Mono- und Disacchariden in Lebensmitteln

2018-01 mittels HPLC und PAD-Detektion

1.2.13.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen, organischen Kontaminanten,
Pflanzenschutzmittelriickstinden und Riickstinden pharmakologisch wirksamer
Substanzen, mittels Flissigkeitschromatographie (LC) mit massenselektiven
Detektoren (MS/MS) in Lebensmitteln [Flex C]

DIN EN 17641 Lebensmittel - Multiverfahren fir die Bestimmung von Aflatoxinen,

2022-12 Deoxynivalenol, Fumonisinen, Ochratoxin A, T-2-Toxin, HT-2-Toxin

ASU L 00.00-115
2018-10

ASU L 00.00-134
2010-09

ASU L 06.00-57(V)
2009-06

ASU L 31.00-20
2004-12

SLMB 1401.1
2005-01

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

und Zearalenon mittels LC-MS/MS
(Einschrankung: hier nur fiir die Bestimmung von Aflatoxinen und
Ochratoxin A)

Untersuchung von Lebensmitteln - Multiverfahren zur Bestimmung
von Pestizidriickstdnden mit GC und LC nach Acetonitril-Extraktion/
Verteilung und Reinigung mit dispersiver SPE in pflanzlichen
Lebensmitteln, Modulares QUEChERS-Verfahren, (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN EN 15662, Juli 2018)

(Einschrénkung: Anwendung fiir Obst und Gemiise, saures Obst,
Fruchtzubereitungen; Anwendung hier auch fiir Milch und
Milchprodukte)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Cumarin in
zimthaltigen Lebensmitteln mittels HPLC-DAD bzw. HPLC-MS/MS

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Riickstanden
an Makroliden und Lincosamiden in Nieren und Milch mittels LC-
MS/MS

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Patulin in
klarem und triilbem Apfelsaft und Apfelpiree - HPLC-Verfahren mit
Reinigung durch Fliissig/Fliissig-Verteilung (Ubernahme der gleich-
namigen Norm DIN EN 14177, Ausgabe Marz 2004)

(Modifikation: hier mittels LC-MS/MS)

Bestimmung von Nitrofuranmetaboliten mittels LC-MS/MS in
Lebensmitteln
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MUVA-METO050
2019-01

MUVA-METO076
2011-03

MUVA-METO077
2008-04

MUVA-MET080
2018-09
MUVA-MET083

2010-11

MUVA-MET085
2010-11

MUVA-MET089
2011-12

MUVA-MET095
2018-10

MUVA-MET096
2024-03

MUVA-MET097
2020-01

MUVA-MET357
2012-05

MUVA-MET359
2022-10
MUVA-MET362

2020-01

Gultig ab:

07.04.2025

Ausstellungsdatum: 25.08.2025

( DAKKS

Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung der Aflatoxine M1, B1, B2, G1 und G2 in Niissen,
Gewdlirzen, Milch, Milchpulver und Milchprodukten nach Reinigung
mit Immunoaffinitatssdulen (LC-MS/MS)

Bestimmung von Pantothensdure in Lebensmitteln mittels Stabil-
isotopenverdinnungsanalyse via LC-MS/MS

Bestimmung von freier Folsdure in Lebensmitteln mittels Stabil-
isotopenverdiinnungsanalyse via LC-MS/MS

Multimethode zur simultanen Bestimmung von Fusarientoxinen
(Typ A und B Trichothecene, Fumonisine und Zearalenon) mittels
LC-MS/MS in Lebensmitteln

Bestimmung von Chloramphenicol in Lebensmitteln mittels
LC-MS/MS

Multimethode zur Bestimmung von Betalactam-Antibiotika in
Milch und Milchprodukten mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Aminoglycosiden in Milch und Milchprodukten
mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Glyphosat, Glyphosinat und AMPA in Milch
mittels LC-MS/MS

Untersuchung von Lebensmitteln Bestimmung von Riickstanden
der Antibiotika-Gruppen Benzimidazole, Chinolone, Tetracycline
und Sulfonamide in Milch und Milchprodukten mittels HPLC-
MS/MS Verfahren

Bestimmung von Nitroimidazolen in Milch, Milchprodukten und
Eiern mittels SPE und LC/MS-MS

Bestimmung von Melamin und Cyanursaure in Milch und
Milchprodukten mit HPLC-MS/MS

Bestimmung von Riickstanden an quartaren Ammonium-
verbindungen (QAV) in Milch und Milchprodukten mit LC-MS/MS

Bestimmung von Chlorat und Perchlorat in Milch, Milchprodukten,
Molkereihilfsstoffen, Obst, Gemiise, wassrigen Losungen, Wasser,
Pulver und Molke mittels LC-MS/MS
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MUVA-MET403
2024-03

Bestimmung von chlor-, phosphor- und stickstoffhaltigen
Pestiziden sowie Pyrethrum/Piperonylbutoxid und Polychlorierten
Biphenylen (Multimethode, Gaschromatographie (GC-ECD, GC-
FPD, GC-MS) und Flissigchromatographie (LC-MS/MS)) in Obst und
Gemiise, saures Obst, Fruchtzubereitungen, Milch und
Milchprodukten

1.2.14 Gaschromatographische Untersuchungen von Lebens- und Futtermitteln

1.2.14.1 Bestimmung von Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen, organischen Kontaminanten mittels
Gaschromatographie (GC) mit konventionellen Detektoren (FID, ECD, FPD) in Lebens-
und Futtermitteln [Flex C]

ASU L 01.00-35
1990-06

ASU L 17.00-12
1999-11

mit Berichtigung
2003-07

MUVA-MET403
2024-03

MUVA-MET412
2020-12

MUVA-MET415
2022-11

MUVA-MET418
2024-03

MUVA-MET482
2023-01

Gultig ab:

07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von niedrig-
siedenden Halogenkohlenwasserstoffen in Milch
(Modifikation: Anwendung auch auf Milcherzeugnisse und
pflanzliche Milchalternativen)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Buttersaure
als Methylester in Fett aus Brot einschlieflich Kleingeback aus
Brotteigen

(Modifikation: Anwendung auch auf StiSwaren und Butterzuberei-
tungen)

Bestimmung von chlor-, phosphor- und stickstoffhaltigen
Pestiziden sowie Pyrethrum/Piperonylbutoxid und Polychlorierten
Biphenylen (Multimethode, Gaschromatographie (GC-ECD, GC-
FPD, GC-MS) und Flussigchromatographie (LC-MS/MS)) in Obst und
Gemdse, saures Obst, Fruchtzubereitungen, Milch und
Milchprodukten

Bestimmung von Fettsduremustern in Fetten (ggf. nach Extraktion
aus Lebensmitteln) durch Kapillar-Gaschromatographie der
Methylester (GC-FID)

Bestimmung von Sterinen in Fetten und fetthaltigen Lebensmitteln
durch Kapillar-Gaschromatographie (GC-FID oder GC-MS)

Simultanbestimmung von Organochlor-Pestiziden (OCP) und
polychlorierten Biphenylen (PCB’s) in fetthaltigen Lebensmitteln
und Einzelfuttermitteln aus , Erzeugnissen und Nebenerzeugnissen
aus der milchverarbeitenden Industrie” und ,Milch, Milcherzeug-
nissen und daraus gewonnenen Erzeugnissen” durch Kapillar GC-
ECD nach Steinwandter

Nachweis und Bestimmung von Fremdfett in Milchfett anhand
einer gaschromatographischen Triglyceridanalyse (HT-GC-FID)
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1.2.14.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen, Riickstanden und organischen Kontaminanten

mittels Gaschromatographie (GC) mit massenselektiven Detektoren (MS) in
Lebensmitteln [Flex C]

MUVA-MET351
2023-03

MUVA-MET361
2020-08

MUVA-MET403
2024-03

MUVA-MET408
2020-01

MUVA-MET413
2019-01

MUVA-MET415
2022-11

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Screeningverfahren zur Bestimmung von polychlorierten Dibenzo-
dioxinen und Dibenzofuranen sowie dioxindhnlichen PCB in Milch
und Milchprodukten durch Gaschromatographie mit einem
Massenspektrometer als Detektor (GC-MS)

Bestimmung von Weichmachern und Phthalaten in Milch, Milch-
produkten und anderen fetthaltigen Lebensmitteln mittels GC-MS

Bestimmung von chlor-, phosphor- und stickstoffhaltigen
Pestiziden sowie Pyrethrum/Piperonylbutoxid und Polychlorierten
Biphenylen (Multimethode, Gaschromatographie (GC-ECD, GC-
FPD, GC-MS) und Flussigchromatographie (LC-MS/MS)) in Obst und
Gemudse, saures Obst, Fruchtzubereitungen, Milch und
Milchprodukten

Bestimmung von Polycyclischen Aromatischen Kohlenwasserstoffen
(PAK) in Milch, Milchprodukten und anderen fetthaltigen
Lebensmitteln mittels GC-MS

Bestimmung der niederen freien Fettsauren in Milchprodukten
(Kase, Milchpulver) mit Headspace-Gaschromatographie (HS-GC-
MSD)

Bestimmung von Sterinen in Fetten und fetthaltigen Lebensmitteln
durch Kapillar-Gaschromatographie (GC-FID oder GC-MS)
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1.2.15 Bestimmung von Mineraldlkohlenwasserstoffen mittels gekoppelter Hochleistungs-
flussigkeits- und Gaschromatographie (HPLC-GC) mit konventionellem Detektor (FID) in
Lebensmitteln

DIN EN 16995 Lebensmittel - Pflanzliche Ole und Lebensmittel auf Basis pflanz-
2017-08 licher Ole - Bestimmung von gesittigten Mineraldl-Kohlenwasser-
stoffen (MOSH) und aromatischen Mineral6l-Kohlenwasserstoffen
(MOAH) mit on-line HPLC-GC-FID
(Modifikation: Matrix hier Milch, Milchpulver, Kése, Milchfett)

1.2.16 Bestimmung von Quecksilber in Lebensmitteln und Futtermitteln mittels Direct Mercury
Analyzer (DMA) [Flex C]

ASU L 00.00-19/8 Untersuchung von Lebensmitteln

2021-07 Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln
Teil 8: Bestimmung von Gesamt-Quecksilber in Lebensmitteln mit
Atomabsorption direkt aus dem Lebensmittel (Feststoff-AAS)

MUVA-MET488 Direkt-Bestimmung von Quecksilber in Lebensmitteln,

2024-03 Einzelfuttermittel aus ,Erzeugnissen und Nebenerzeugnissen aus de
milchverarbeitenden Industrie” und ,,Milch, Milcherzeugnissen und
daraus gewonnenen Erzeugnissen” und Wasser mittels DMA

1.2.17 Bestimmung von Mineralstoffen und Elementspuren mittels Massenspektrometrie mit
induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS) in Lebensmitteln und Futtermitteln [Flex C]

DIN EN 15111 Lebensmittel - Bestimmung von Elementspuren - Bestimmung von

2007-06 lod mit der ICP-MS (Massenspektrometrie mit induktiv gekoppel-
tem Plasma)

ASU L 00.00-168 Untersuchung von Lebensmitteln -

2020-11 Bestimmung der Elemente Ag, As, Cd, Co, Cr, Cu, Mn, Mo, Ni, Pb,

Se, Tl, U und Zn in Lebensmitteln mit der Massenspektrometrie mit
induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS) nach Druckaufschluss
(Modifikation: Anwendung auch fiir Einzelfuttermittel aus
»Erzeugnissen und Nebenerzeugnissen aus der milchverarbeitenden
Industrie” und ,,Milch, Milcherzeugnissen und daraus gewonnenen
Erzeugnissen”)

MUVA-MET495 Bestimmung der Elemente Al, Fe, Sb, Sn und V in Lebensmitteln
2024-03 mittels Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma
(ICP-MS) nach Druckaufschluss

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025 Seite 19 von 34
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13

13.1
Lebensmitteln [Flex B]

r-biopharm
RIDASCREEN®FAST Ei
REF. R6402

2022-05

Romer

nutriLinia® Erdnuss-E
Art. Nr. 10002966/7
2021-12

r-biopharm
RIDASCREEN® Gliadin
REF. R7001

2021-10

Romer

nutriLinia® Haselnuss-E
Art. Nr. NC-6016
2021-11

Romer

nutriLinia® Mandel-E
Art. Nr. 10002976/7
2021-12

Romer
nutriLinia® Soja-E
Art. Nr. NC-6011
2017-02

r-biopharm
RIDASCREEN®FAST Lysozym
REF. R6452

2016-08

Romer

nutriLinia® Walnuss-E
Art. Nr. NC-6013
2021-07

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

DAKKS
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Immunologische Untersuchungen

Nachweis und Bestimmung von Allergenen mittels Enzymimmunoassay (ELISA) in

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von
Vollei (-pulver)
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA-Test zur quantitativen Bestimmung von Erdnussproteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Gliadinen
und verwandten Proteinen

(Einschrankung: Anwendung in fetthaltigen Lebensmitteln und
Sifwaren)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Haselnussproteinen
in Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Mandelproteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Sojaproteinen
mittels STI in Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Lysozym
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Walnussproteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)
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Romer

nutriLinia® Cashew-E
Art. Nr. NC-6010
2021-07

Romer

nutriLinia® Pistazie-E
Art.-Nr. NC-6019
2021-11

Romer

AgraQuantPlus Macadamia
Art. Nr. 10002053

2019-08

Romer

nutriLinia® Sesam-E
Art. Nr. NC-6005
2017-02

( DAKKS

Deutsche
Akkreditierungsstelle

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Cashew-Proteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Pistazienproteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

AgraQuant® Plus Macadamia nut ELISA test kit
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

ELISA Test zur quantitativen Bestimmung von Sesamproteinen in
Lebensmitteln
(Einschrankung: hier nur qualitativer Nachweis)

1.3.2 Bestimmung von Toxinen und Riickstinden pharmakologisch wirksamer Substanzen mittels
Enzymimmunoassay (ELISA) in Lebensmitteln [Flex C]

r-biopharm

RIDASCREEN® Aflatoxin M1
REF R1121

2021-02

RANDOX Laboratories
Chloramphenicol

REF 011 CN 1469
201612

Europroxima / r-biopharm
Gentamycin

Cat. nr. 5111GEN

2020-04

Europroxima / r-biopharm
Neomycin

Cat. nr. 5111NEO

2020-11

Gultig ab:

07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Aflatoxin
M1

Chloramphenicol Enzyme-Linked Immunosorbent Assay
(Einschrankung: qualitativer Nachweis in Milch)

Gentamicin ELISA

Kompetitiver Enzymimmunoassay zum Screening und zur
guantitativen Analyse von Gentamycin in verschiedenen Matrices
(Einschrankung: qualitativer Nachweis in Milch)

Neomycin ELISA

Kompetitiver Enzymimmunoassay zum Screening und zur
guantitativen Analyse von Neomycin in verschiedenen Matrices
(Einschrankung: qualitativer Nachweis in Milch)
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Europroxima / r-biopharm
Streptomycin/
Dihydrostreptomycin

Cat. Nr.: 5111STREP(17)
2020-03

r-biopharm
RIDASCREEN® SET Total
REF Nr. R4105

2022-10

Streptomycin ELISA

Kompetitiver Enzymimmunoassay zum Screening und zur
guantitativen Analyse von Streptomycin und Dihydrostreptomycin
in verschiedenen Matrices

(Einschrankung: qualitativer Nachweis in Milch)

Enzymimmunoassy fiir den gemeinsamen Nachweis von
Staphylokokken-Enterotoxinen (A-E) in Lebensmitteln
(Einschrankung: Anwendung fiir Milch- und Milcherzeugnisse)

1.4 Mikrobiologische Untersuchungen

1.4.1 Verdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln, und
Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstinde im Lebensmittel- und
Futtermittelbereich [Flex B]

DIN EN ISO 6887-2
2017-07

DIN EN ISO 6887-4
2017-07

DIN EN ISO 6887-5
2020-08

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Unter-
suchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Unter-
suchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von sonstigen
Erzeugnissen

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Unter-
suchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen -
Teil 5: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Milch und
Milcherzeugnissen

1.4.2 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen in
Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstande
im Lebensmittel- und Futtermittelbereich [Flex C]

DIN EN ISO 6579-1
2020-08

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp.

(Bestdtigung mittels MALDI-TOF; Einschrénkung: hier keine
Serologie)
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DIN EN ISO 6888-1
2022-06

DIN EN ISO 6888-3
2005-07

DIN EN ISO 11290-1
2017-09

DIN EN ISO 11290-2
2017-09

DIN EN I1SO 22964
2017-08

DIN EN I1SO 7932
2020-11

ASU L 00.00-57
2006-12

ASU L 00.00-108
2007-04

ASU L 01.00-72
2011-01

MUVA-MET643
2014-04

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir
die Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylo-
coccus aureus und andere Species) - Teil 1: Verfahren mit Baird-
Parker-Agar-Medium

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fir die Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Species) - Teil 3: Nachweis und
MPN-Verfahren fur niedrige Keimzahlen

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir
den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und
von Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir
den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und
von Listeria spp. - Teil 2: Zahlverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
Nachweis von Cronobacter spp.
(Bestdtigung mittels MALDI-TOF)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Zahlung von prasumtivem Bacillus cereus -
Koloniezahlverfahren bei 30 °C

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur
Zahlung von Clostridium perfringens in Lebensmitteln - Kolonie-
zéhlverfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO
7937, Ausgabe November 2004)

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zur
Bestimmung niedriger Zahlen von prasumtivem Bacillus cereus in
Lebensmitteln Verfahren der wahrscheinlichsten Keimzahl
(MPN) und Nachweisverfahren (Ubernahme der gleichlautenden
Norm DIN EN ISO 21871, Ausgabe April 2006)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung prasumtiver
Bacillus cereus in Milch und Milchprodukten - Koloniezahlverfahren
bei 37 °C (Ubernahme der gleichnamigen deutschen Norm DIN
10198, Ausgabe Juli 2010)

Nachweis von Clostridium perfringens mittels Anreicherungs-
verfahren (TPGY-Bouillon/Eigelb-Laktose-Agar)
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1.4.3 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen in Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstiande im Lebensmittel- und Futtermittelbereich [Flex C]

ISO 4831
2006-08

ISO 7251
2005-02

ISO 13559
2002-11

1SO 15213 (E)
2003-05

ISO 15214
1998-08

ISO 17410
2019-07

ISO 21527-1
2008-07

ISO 21527-2
2008-07

ISO 29981
2010-02

DIN EN ISO 4833-1

2022-05

Gultig ab:

07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Mikrobiologie von Nahrungs- und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Detektion und Zahlung von Coliformen - MPN-
Verfahren

(Einschrdankung: Bebriitung bei 30 °C)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Zahlung von prasumtiven Escherichia coli - MPN
Technik

(Einschrankung: nur Nachweisverfahren entsprechend Kapitel 9.1)

Zahlung der Kontaminationskeime (Koloniezdhlverfahren bei 30°C)
in Butter, Frischkdse und fermentierten Milchprodukten mittels
Spatelverfahren

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Zahlung von unter anaeroben Bedingungen
wachsenden sulfit-reduzierenden Bakterien

Nachweis von mesophilen Milchsaurebakterien in Lebens- und
Futtermitteln

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur
Zahlung psychrotropher Mikroorganismen

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontale
Methode fiir die Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen - Teil 1:
Koloniezahlverfahren in Produkten mit einer Wasseraktivitat tber
0,95

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontale
Methode fiir die Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen -

Teil 2: Koloniezahlverfahren in Produkten mit einer Wasser-
aktivitat weniger oder gleich 0,95

Milcherzeugnisse - Zahlung prasumtiver Bifidobakterien - Kolonie-
zahlverfahren bei 37 °C

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur

Zahlung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezahlung bei 30 °C
mittels Gussplattenverfahren
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DIN EN ISO 4833-2
2022-05

DIN EN 1SO 21528-1
2017-09

DIN EN ISO 21528-2
2019-05

DIN 1SO 16649-2
2020-12

DIN EN I1SO 16649-3
2018-01

DIN 10172-1
1992-04

ASU L 01.00-3
1987-03

ASU L 01.00-25
1997-09
Berichtigung
2002-12

ASU L 01.00-37
1991-12

VDLUFA Band VI
M73.2
1985-01

VDLUFA Band VI
M 7.6.2
1985-01

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025
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Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren
fiir die Zahlung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezahlung
bei 30 °C mittels Oberflachenverfahren

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir
den Nachweis und die Zahlung von Enterobacteriaceae -
Teil 1: Nachweis von Enterobacteriaceae

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir
den Nachweis und die Zdhlung von Enterobacteriaceae -
Teil 2: Koloniezahltechnik

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fir die Zahlung von B-Glucuronidase-positiven
Escherichia coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 44°C mit 5-Brom-
4-Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid

Mikrobiologie der Lebensmitttelkette - Horizontales Verfahren zur
Zahlung von B-Glucuronidase -positiven Escherichia coli -

Teil 3: Nachweis und Bestimmung der wahrscheinlichsten Keimzahl
unter Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3-Indol--D-Glucuronid
(Einschrdankung: nur Nachweisverfahren entsprechend Kapitel 9.1)

Mikrobiologische Milchuntersuchung - Bestimmung der
coliformen Keime - Verfahren mit flissigem Nahrmedium

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der coliformen
Keime in Milch, Milchprodukten, Butter, Kdse und Speiseeis;
Verfahren mit festem Ndhrboden

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Escherichia
coli in Milch, Milchprodukten, Butter, Kase und Speiseeis;
Verfahren mit flissigem Nahrmedium

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Anzahl von
Hefen und Schimmelpilzen in Milch und Milchprodukten
Referenzverfahren

Bestimmung von EiweiRRzersetzern (Proteolyten) in Milch,
Milchprodukten, Sauglings- und Kleinkindernahrung mittels
Gussplattenverfahren

Milch und Milchprodukte - Bestimmung von Fettspaltern
(Lipolyten) Koloniezdhlverfahren mit Tributyrinagar
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VDLUFA Band VI
M 7.8.2
1993

VDLUFA Band VI
M7.11.2
1988

VDLUFA Band VI
M 7.12.2
1993

VDLUFA Band VI
M7.13
1996

VDLUFA Band VI
M 7.16.2
1985-01

VDLUFA Band VI
M 7.16.3
2003

VDLUFA Band VI
M 7.16.3
2003

VDLUFA Band VIM 7.18.2.1
1996

VDLUFA Band VIM 7.18.3.1
1996

VDLUFA Band VIM 7.18.4
1988

MUVA-MET552
2023-03

MUVA-MET594_30
2023-03

MUVA-MET594_55
2023-03

Gultig ab:

07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025
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Bestimmung von Enterokokken in Milch und Milchprodukten
mittels Spatelverfahren

Bestimmung von Propionsaurebakterien in Hartkase und
Molkereihilfsstoffen mittels Spatelverfahren

Bestimmung von Pseudomonaden in Milchprodukten und Wasser
mittels Spatelverfahren

Bestimmung thermodurer (thermoresistenter) Mikroorganismen in
Milch und Milchprodukten mittels Gussplattenverfahren

Bestimmung von saurebildenden Mikroorganismen in Milch und
Milchprodukten mittels Gussplattenverfahren

Zahlung und Identifizierung charakteristischer Joghurtbakterien -
Thermophile Streptokokken in Joghurt und Joghurterzeugnissen
mittels Spatelverfahren

(Modifikation: Bestdtigung auch mittels MALDI-TOF)

Zahlung und Identifizierung charakteristischer Joghurtbakterien -
Laktobazillen in Joghurt und Joghurterzeugnissen mittels
Spatelverfahren

(Modifikation: Bestdtigung auch mittels MALDI-TOF)

Bestimmung von gasbildenden Sporenbildnern (Bebritung
anaerob) in Milch und Milchprodukten mittels MPN-Verfahren

Bestimmung von kasereischadlichen Clostridien in Milchprodukten
und Molkereihilfsstoffen mittels MPN-Verfahren

Bestimmung sulfitreduzierender Sporenbildner (Bebriitung
anaerob) in Milch und Milchprodukten mittels MPN-Verfahren

Nachweis und Zahlung thermophiler Keime in Lebens- und
Futtermitteln mittels Gussplattenverfahren

Bestimmung der Keimzahl nach Vorbelastung (15 Tage/30 °C) in
UHT und sterilisierter Milch mittels Gussverfahren

Bestimmung der Keimzahl nach Vorbelastung (7 Tage/55 °C) in
UHT und sterilisierter Milch mittels Gussverfahren

Seite 26 von 34



( DAKKS

Deutsche
Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-20469-01-01 Akkreditierungsstelle
MUVA-MET5b34 Untersuchung von Lebensmitteln, horizontales Verfahren zur
2023-03 Bestimmung der mesophilen anaeroben Gesamtkeimzahl
1.5 Leistungspriifung von Nahrmedien [Flex A]
DIN EN ISO 11133 Mikrobiologie von Lebensmitteln, Futtermitteln und Wasser -
2020-10 Vorbereitung, Herstellung, Lagerung und Leistungsprifung von

Nahrmedien

1.6 Molekularbiologische Untersuchungen
1.6.1 Untersuchungen mittels singleplex Real-Time PCR

1.6.1.1 Bestimmung von Bakterien mittels singleplex Real-Time PCR in Lebensmitteln, Futtermitteln
und Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstinde im Lebensmittel- und
Futtermittelbereich [Flex B]

Biotecon Diagnostics PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von Listeria monocytogenes
foodproof® Listeria monocyto- mit Real-time-PCR-Gerédten

genes Detection Kit

LyoKit - 5'Nuclease -

Order No. R602 23-1/

R 602 23-2/ R 602 23-3

2019-12
Biotecon Diagnostics PCR-System fiir den qualitativen Nachweis von Listeria Genus DNA
foodproof® Listeria Genus mit Real-time-PCR-Geréaten

Detection Kit - 5’ Nuclease -
Order No. 30220
2017-03

Biomérieux GENE-UP® Cronobacter (CRO)
GENE-UP® Cronobacter (CRO)

REF 421920

2020-02

Biomérieux GENE-UP® Listeria spp. (LIS 2)
GENE-UP® Listeria spp. 2 (LIS 2)

REF 423106

2020-06

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025 Seite 27 von 34
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Biomérieux

GENE-UP® Salmonella 2 (SLM 2)
REF 423105

2020-12
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(

GENE-UP® Salmonella 2 (SLM 2)

1.6.1.2 Bestimmung von Gentechnisch verdnderten Organismen (GVO) mittels singleplex Real-Time-
PCR in Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstinde im Lebensmittel- und Futtermittelbereich [Flex B]

Biotecon Diagnostics
foodproof® GMO Soya
Quantification Kit

- 5’Nuclease -

Order No. R30219
2017-03

Biotecon Diagnostics
foodproof® GMO RR 2 Yield Soya
Quantification Kit

- 5’Nuclease -

Order No. R30235

2017-03

Biotecon Diagnostics
foodproof® SL GMO
A2704-12 Soya Detection Kit
- 5’Nuclease -

Order No. 272201

2015-07

Biotecon Diagnostics
foodproof® SL GMO MON810
Maize Detection Kit

- 5’Nuclease -

Order No. Z72003

2016-10

Biotecon Diagnostics
foodproof® SL GMO MON89034
Maize Detection Kit

- 5’Nuclease -

Order No. Z72008

2018-04

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

PCR-Kit fiir den quantitativen Nachweis von gentechnisch
verandertem Roundup Ready Soja mit Real-time-PCR-Geraten

PCR-Kit fiir den quantitativen Nachweis von gentechnisch
verandertem Soja-Event Roundup Ready 2 Yield (MON89788 Soja)
mit Real-time-PCR-Gerdten

PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von A2704-12-DNA mit Real-
time-PCR-Gerdten

PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von MON810-DNA mit Real-
time-PCR-Gerdten

PCR-Kit flir den qualitativen Nachweis von MON89034-DNA mit
Real-time-PCR-Gerdten
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Biotecon Diagnostics PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von NK603-DNA mit Real-
foodproof® SL GMO NK603 Maize time-PCR-Gerdten

Detection Kit

- 5’Nuclease -

Order No. 272009

2016-10

Biotecon Diagnostics PCR-Kit flir den qualitativen Nachweis von Soja-DNA mit Real-time-
foodproof® Soya Detection Kit PCR-Geraten

- 5’Nuclease - (Einschrankung: gemdfs Kapitel 2 Quantitative Bestimmung)

Order No. R30261

2014-10

Eurofins GeneScan Testkit fir den qualitativen Event-spezifischen Nachweis von-TC
GMOIldent RT (IPC) Event TC1507 1507 Mais mit Real-time-PCR

Corn

Cat. No. 5421222401

2017-11

Eurofins GeneScan Testkit flr die Event-spezifische Quantifizierung von Bt11 Mais
GMOQuant (LR) Event Bt11 Corn DNA

Cat. No. 5125206501

2017-12

Eurofins GeneScan Testkit fiir die Quantifizierung von Rf3 (LibertyLink™) Rapssaat
GMOQuant (UMM) Event Rf3 DNA

Rapeseed

Cat. No. 5125209101

2018-05

Eurofins GeneScan Testkit fiir den qualitativen Nachweis mit Real-time-PCR von
GMOScreen RT crylAb/Ac

Cry 1Ab/Ac (UMM)

Cat. No. 5421225201,

5421225248

2018-07

Eurofins GeneScan Testkit flir den qualitativen Event-spezifischen Nachweis mit Real-
GMOldent RT Event A5547-127  time-PCR von A5547-127 Soja

Soy (UMM)

Cat. No. 5421223701

2018-07

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025 Seite 29 von 34
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1.6.2 Untersuchungen mittels multiplex Real-Time PCR

1.6.2.1 Bestimmung von Bakterien und somatischen Zellen mittels multiplex Real-Time PCR in
Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstande
im Lebensmittel- und Futtermittelbereich [Flex C]

Biotecon Diagnostics PCR-Kit flir den qualitativen Nachweis von Shiga-Toxin-produzie-
foodproof® STEC Screening renden Escherichia coli (STEC) durch Screening auf Gene der Shiga-
LyoKit Toxine (stx1 & stx2) und Intimin (eae) mit Real-time-PCR-Geraten

- 5’Nuclease -

Order No. R60211-1/R60211-2

2020-10

MUVA-MET640 Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Polymerase-Kettenreaktion
2016-12 (PCR) zum Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in Lebens-

mitteln - Nachweis von Botulinum-Neurotoxin Typ A, B, Eund F
produzierenden Clostridien

1.6.2.2 Bestimmung von Gentechnisch veranderten Organismen (GVO) mittels mutiplex Real-Time-
PCR in Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und
Bedarfsgegenstiande im Lebensmittel- und Futtermittelbereich [Flex B]

Biotecon Diagnostics PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von gentechnisch
foodproof® GMO Screening 1 veranderten Organismen (GMO) durch Screening auf P-35S,
LyoKit T-NOS und P-FMV mit Real-time-PCR-Geraten.

- 5’Nuclease -

Order No. R60217-1/R60217-2

2017-03

Biotecon Diagnostics PCR-Kit fiir den qualitativen Nachweis von gentechnisch
foodproof® GMO Screening 2 veranderten Organismen (GMO) durch Screening auf bar, P-35S-
LyoKit pat, CTP2-CP4-EPSPS, P-NOS-nptll und P-355-nptll mit Real-time-
- 5’Nuclease - PCR-Geraten

Order No. R60218-1/R60218-2

2017-03

CONGEN / r-biopharm SureFood® GMO ID 4plex Canola | (100 Reakt.)

SureFood® GMO ID 4plex Canola |
Art. Nr. S2166
2017-02

Gultig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025 Seite 30 von 34
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1.7 Identifizierung von Bakterien und Hefen mittels MALDI-TOF-Massenspektroskopie [Flex A]

Bruker Daltonics GmbH
MALDI Biotyper, Microflex
LT/SH

MBT Compass User Manual
Revision E

2019-04

Identifizierung von Salmonellen, Cronobacter, Listerien und
weiteren Bakterien und Hefen mittels MALDI-TOF-
Massenspektroskopie

(BDAL Library Version 2023, 12438 MSP’s mit MBT Compass Library
RUO 4.1.100.10: 2025-08)

1.8 Nachweis von Hemmstoffen und Riickstanden pharmakologisch wirksamer Substanzen
mittels Agar-Diffusions-Verfahren in Milch und Milchpulver [Flex C]

DSM

Delvotest® SP NT
Beilage 0002
2018-11

AIM GmbH Miinchen
BRT hi-sense

3131

2020-08

Delvotest® SP NT Standarddiffusionstest zum Nachweis von
antibakteriellen Substanzen in Milch
(Modifikation: Anwendung auch fiir Futtermilch (Kuh))

Bestimmung von Hemmstoffen und Tierarzneimittelriickstanden in
Milch mittels Brillantschwarz-Reduktionstest (BRT) hi-sense
(Modifikation: Anwendung auch fiir Futtermilch (Kuh))

1.9 Sensorische Untersuchungen

1.9.1 Bestimmung von Geruch, Geschmack, Aussehen und Konsistenz mittels spezieller
sensorischer Untersuchungen in Lebensmitteln [Flex B]

DIN EN I1SO 4120
2021-06

DIN EN ISO 5495
2007-10

DIN EN ISO 13299
2016-09

DIN 1SO 8587
2010-08

DIN 1SO 22935-2
2012-12

DIN 10973
2013-06

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

Sensorische Analyse - Prifverfahren - Dreiecksprifung
Sensorische Analyse - Prifverfahren - Paarweise Vergleichs-
prifung

Sensorische Analyse - Prifverfahren - Allgemeiner Leitfaden zur
Erstellung eines sensorischen Profils

Sensorische Analyse - Prifverfahren - Rangordnungspriifung
Milch und Milcherzeugnisse - Sensorische Analyse

Teil 2: Empfohlene Verfahren fiir die sensorische Beurteilung
(Modifikation: Anwendung auch fiir pflanzliche Milchalternativen

(Kdse, Milch, sonstige Milchalternativen, Desserts, Butter))

Sensorische Prifverfahren - Innerhalb-/AuRerhalb-Prifung
(In/out-test)
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DIN 10975
2005-04

DLG-5-Punkte-Schemata®
S.74,75

9. Auflage 2019

2019

DLG-5-Punkte-Schemata®
9. Auflage 2019
S. 81-95

DLG-5-Punkte-Schemata®
9. Auflage 2019
S.72,76,77,79

DLG-5-Punkte-Schemata®
9. Auflage 2019
S. 73, 78-80, 96-98, 100, 101

DLG-5-Punkte-Schemata®
9. Auflage 2019
S. 96

DLG-5-Punkte-Schemata®
9. Auflage 2019
S.94

( DAKKS

Deutsche

Sensorische Prifverfahren - Expertengutachten zur lebensmittel-
rechtlichen Beurteilung
(Einschrdankung: hier nur sensorische Untersuchung)

Sensorische Prifung von Butter, Butterzubereitungen, Milchstreich-
fetten und Milchfetterzeugnissen nach DLG-5-Punkte-Schemata’

Sensorische Priifung von Kase, Frischkase, Schmelzkdse und
sonstigen Kasezubereitungen sowie Convenience Kase nach
DLG-5-Punkte-Schemata®

Sensorische Priifung von Milch, Milchpulver und sonstigen
Milchpulvererzeugnissen, Sahne, Schlagsahne, Sprithsahne und
Milchschaum nach DLG-5-Punkte-Schemata®

Sensorische Priifung von sonstigen Milch- und Dessertprodukten
wie Milchmischgetranken, sauren Milcherzeugnissen, Dessert-
erzeugnissen, Kondensmilch, Kaffeesahne und Speiseeis nach DLG-
5-Punkte-Schemata®

Visuelle Prifung (Flockenbildung) von Kaffeesahne und

Kondensmilch nach DLG-5-Punkte-Schemata’

Visuelle Prifung (Molkenlassigkeit) von Frischkase und
Frischkdsezubereitungen nach DLG-5-Punkte-Schemata®

1.9.2 Bestimmung von Geruch, Geschmack, Aussehen und Konsistenz mittels einfach
beschreibender Priifung in Lebensmitteln [Flex B]

Akkreditierungsstelle

DIN 10964 Sensorische Priifverfahren - Einfach beschreibende Priifung
2014-11
DIN 10975 Sensorische Prifverfahren - Expertengutachten zur
2005-04 lebensmittelrechtlichen Beurteilung

(Einschrdankung: hier nur sensorische Untersuchung)
Gliltig ab: 07.04.2025
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2 Untersuchungen von Lebensmittelkontaktmaterialien

2.1 Untersuchung von Lebensmittelkontaktmaterialien auf halogenierte Bestandteile mittels
Flammenfarbung [Flex A]

MUVA-MET919 Qualitative Bestimmung halogenierter Verbindungen (PVC, PVdC)
2017-10 in Lebensmittelbedarfsgegenstianden
(Lebensmittelverpackungen/Packstoffen) (Beilstein-Probe)

2.2 Bestimmung von Bakterien, Pilzen und Hefen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen von Lebensmittelkontaktmaterialien [Flex C]

MUVA-MET598 Bestimmung der Oberflachenkoloniezahl von Verpackungsmitteln
2019-03 aus dem Lebens- und Futtermittelproduktionsumfeld mittels
Tupferverfahren

2.3 Bestimmung von Geruch und Geschmack von Lebensmittelkontaktmaterialien mittels
spezieller sensorischer Untersuchungen [Flex B]

DIN EN 1230-1 Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -
2010-02 Sensorische Analyse - Teil 1: Geruch

DIN EN 1230-2 Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -
2018-10 Sensorische Analyse - Teil 2: Geschmacksiibertragung

DIN 10955 Sensorische Prifung - Priifung von Lebensmittelkontaktmaterialien
2024-01 und -gegenstanden (FCM)

DIN 55534 Prifung des Geschmacksiiberganges von Packstoffen und

2006-08 Packmitteln durch den Luftraum mit der Priifsubstanz Wasser
Gliltig ab: 07.04.2025
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Verwendete Abkiirzungen:

ADPI
ASU

DIN
DLG
EG
EN
GB

IDF

IEC

ISO
MUVA-MET
SLMB
VDLUFA

VO

Gliltig ab: 07.04.2025
Ausstellungsdatum: 25.08.2025

American Dry Products Institute

Amtliche Sammlung Untersuchungsverfahren gemaR § 64
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)
Deutsches Institut flir Normung e.V.

Deutsche Landwirtschaftsgesellschaft

Europaische Gemeinschaft

Europaische Norm

Guobiao standards (National Standard of the People’s Republic of
China)

International Dairy Federation

Internationale Elektrotechnische Kommission
International Organization for Standardization
Hausverfahren der muva kempten GmbH
Schweizerisches Lebensmittelbuch

Verband Deutscher Landwirtschaftlicher Untersuchungs-
und Forschungsanstalten

Verordnung
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