Wichtige Rechtsvorschriften fur Direktvermarktung von

Milcherzeugnissen zusammengefasst

Fur die landwirtschaftliche Direktvermarktung sind in erster Linie lebensmittel-, gewerbe-, steuer- und
handelsklassenrechtliche Bestimmungen relevant. Auch der Verbraucherschutz gewinnt zunehmend
an Bedeutung, weshalb sich auch landwirtschaftliche Direktvermarkter mit den
Kennzeichnungspflichten fur Lebensmittel auseinandersetzen mussen. Hervorzuheben ist hier
insbesondere die sogenannte Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV — VO (EU) Nr. 1169/2011).
Als letzte wichtige Neuerung der LMIV wurde am 13. Dezember 2016 die Nahrwertdeklaration
verpflichtend. Fur landwirtschaftliche Direktvermarkter bietet die LMIV zahlreiche Ausnahmen und
Erleichterungen von den umfangreichen Kennzeichnungspflichten, besonders wenn die Waren ohne
Vorverpackung abgegeben werden. Die Allergenkennzeichnung muss allerdings auch in diesen
Fallen erfolgen.

Ebenso nimmt die Hygiene einen groRen Stellenwert bei der landwirtschaftlichen Direktvermarktung
ein. Uberwiegend gelten hierzu europarechtliche Regelungen, die durch nationale Verordnungen
erganzt und konkretisiert werden, insbesondere die Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) und die
Tierische Lebensmittelhygieneverordnung (Tier-LMHV).

https://www.stmelf.bayern.de/direktvermarktung
https://www.stmelf.bayern.de/mam/cms01/agrarpolitik/dateien/direktvermarktung 2017 web.pdf

Lebensmittelinformationsverordnung (VO (EU) Nr. 1169/2011, LMIV)

Die VO (EU) Nr. 1169/2011, die sogenannte Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV), I6st die
bisherigen

Kennzeichnungspflichten des Lebensmittel- und  Futtermittelgesetzbuchs  sowie  der
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung weitgehend ab.

Die LMIV qilt fir alle Lebensmittel, die fur den Endverbraucher oder den Anbieter von
Gemeinschaftsverpflegung bestimmt sind. Die bereitgestellten Informationen sollen den
Verbrauchern ermdglichen, eine Wahl zu treffen, die ihren individuellen Ernahrungswiinschen und -
bedirfnissen entspricht. Die Informationen dienen auch dem Gesundheitsschutz der Verbraucher.

Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Personen, die Uber den privaten, hauswirtschaftlichen Bereich hinaus gewerbsmafig in Kiichen von
Gaststatten und sonstigen Einrichtungen mit oder zur Gemeinschaftsverpflegung beschéftigt sind
oder sonst mit dem Herstellen, Behandeln oder Inverkehrbringen bestimmter Produkte (z. B.
Backwaren mit nicht durchgebackener Fillung oder Auflage, Eiprodukte, Fleisch und
Fleischerzeugnisse, Fisch und Fischerzeugnisse, Milch und Erzeugnisse auf Milchbasis und
Speiseeis) beschaftigt sind und mit diesen Produkten in Berihrung kommen, bendtigen vor der
erstmaligen Aufnahme ihrer Téatigkeit eine infektionshygienische Belehrung (einschlief3lich
Bescheinigung hieriiber, die nicht alter als drei Monate sein darf).

Es besteht eine Pflicht der 2 Jahrigen Nachschulung.

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) und Basisverordnung

(VO (EG) Nr. 178/2002)

Die VO (EG) Nr. 178/2002 (Basisverordnung) ist eine Art ,,Grundgesetz” des Lebensmittelrechts,
das den Schutz der Verbraucher vor Gesundheitsschdden und Tauschung sicherstellen soll.
Verpflichtungen fir Lebensmittelunternehmer ergeben sich dariber hinaus aus dem in Deutschland
geltenden LFGB.


https://www.stmelf.bayern.de/direktvermarktung
https://www.stmelf.bayern.de/mam/cms01/agrarpolitik/dateien/direktvermarktung_2017_web.pdf

Die Grundsétze sind dabei:

Verantwortlich fir die Sicherheit eines Lebensmittels ist jede Person, die mit einem
Lebensmittel umgeht und/oder es in den Verkehr bringt, gleichgiltig, ob mit der Absicht der
Gewinnerzielung oder nicht (die EU Verordnung spricht von ,Lebensmittelunternehmer).
Lebensmittel, die nicht sicher sind, durfen nicht in Verkehr gebracht werden. Als nicht sicher
gelten Lebensmittel, wenn davon auszugehen ist, dass sie gesundheitsschadlich oder fir den
Verzehr durch den Menschen ungeeignet sind.

Das EU Hygienepaket umfasst u. a. folgende wichtige Verordnungen:

VO (EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsadtze und Anforderungen des
Lebensmittelrechts (Basisverordnung)

VO (EG) Nr. 853/2004, Verordnung mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel tierischen
Ursprungs
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VO (EG) Nr. 2073/2005 uUber mikrobiologische Kriterien fir Lebensmittel

VO (EG) Nr. 2017/625 uber amtliche Kontrollen und andere amtliche Tatigkeiten zur Gewahrleistung
der Anwendung des Lebens- und Futtermittelrechts und der Vorschriften tGber Tiergesundheit und
Tierschutz, Pflanzengesundheit und Pflanzenschutzmittel.

VO (EG) Nr. 852/2004, Verordnung Uber Lebensmittelhygiene:

Fur alle Lebensmittelunternehmer gelten die allgemeinen Anforderungen an Hygiene und
Buchfuhrung der Anhange | (Primarproduktion) bzw. Il (fir alle anderen Lebensmittelunternehmer
auRRerhalb der Primarproduktion) der VO (EG) Nr. 852/2004. Diese beinhalten im Wesentlichen den
sorgféaltigen Umgang mit Lebensmitteln.

Dazu gehdren:

o Die Basishygiene (z. B. grundlegende Sauberkeit in R&umen, von Geraten, Schutz vor
Schadlingen usw.)

e Die Prozesshygiene (sorgfaltige Be- und Verarbeitung der Lebensmittel, aus
hygienischer Sicht sinnvoller und méglichst kreuzungsfreier Arbeitsablauf, Einhaltung
von Erhitzungstemperaturen und - zeiten)

o Die Personalhygiene (z. B. saubere Arbeitskleidung, Einhaltung der Anforderungen des
Infektionsschutzgesetzes, persoénliche Hygiene) und die sachgemale
Abfallbehandlung.

Erganzt und konkretisiert wird das Hygienepaket durch nationale Verordnungen. Zu nennen sind hier
insbesondere

o die Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) und

o die Tierische Lebensmittelhygiene-Verordnung (Tier-LMHV).

Diese enthalten auch Ausnahmen fir die Abgabe kleiner Mengen von pflanzlichen
Priméarerzeugnissen sowie bestimmter Primarerzeugnisse und Lebensmittel tierischen Ursprungs
direkt an den Verbraucher. Auch bei der Abgabe kleiner Mengen der genannten Erzeugnisse
sind MalBhahmen zu ergreifen, die eine gute Hygienepraxis sicherstellen. Die konkreten
Regelungen hierzu sind in § 5 und Anlage 2 der LMHV sowie 88 3 und 4 mit Anlagen 1 bis 4 zur Tier-
LMHV enthalten.



Milch und Milcherzeugnisse

Eine direkte Vermarktung durch den Erzeuger erfordert bei dem leicht verderblichen
Lebensmittel Milch eine besondere Beachtung der Lebensmittelhygiene. Fir Milch und
Milcherzeugnisse gelten daher zum Schutz der Verbraucher strenge hygienische Anforderungen.
Sie sind in der LMHV und Tier-LMHV festgelegt.

Siehe Merkblatt Regierung von Schwaben zur ,Abgabe von Milch auf den Sennalpen (14.04.2020)“

Werden Milcherzeugnisse im Betrieb hergestellt und direkt vermarktet, ist eine Registrierung als
Einzelhandelsbetrieb bei der zustéandigen Behorde (i. d. R. das Landratsamt) zu beantragen. Die
Anforderungen der Anlage 5 Kapitel V und VI Tier-LMHV sind einzuhalten.

Ferner_sind die Untersuchungen nach der VO (EG) Nr. 2073/2005 uber mikrobiologische
Kriterien fur Lebensmittel durchzufiihren.

Bei Kése aus Rohmilch ist auf Listerien, Salmonellen, koag. Staphylokken und E.coli zu untersuchen!

Soll mehr als ein Drittel der erzeugten Menge an andere Lebensmittelunternehmer abgegeben oder
die Erzeugnisse in mehr als 100 km entfernte Betriebe verbracht werden, muss der Betrieb vor
Aufnahme der Téatigkeit von der zustandigen Bezirksregierung (Zulassungsbehodrde) zugelassen sein.

Verordnung Uuber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen von Lebensmitteln
(Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV)

Auszlge!

8 1 Anwendungsbereich

Diese Verordnung dient der Regelung spezifischer lebensmittelhygienischer Fragen sowie der
Umsetzung und Durchfiihrung von Rechtsakten der Europaischen Gemeinschaft oder der
Europaischen Union auf dem Gebiet der Lebensmittelhygiene.

§ 2 Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieser Verordnung sind

e nachteilige Beeinflussung:
eine Ekel erregende oder sonstige Beeintrachtigung der einwandfreien hygienischen
Beschaffenheit von Lebensmitteln, wie durch Mikroorganismen, Verunreinigungen,
Witterungseinflisse, Gerlche, Temperaturen, Gase, Dampfe, Rauch, Aerosole, tierische
Schadlinge, menschliche und tierische Ausscheidungen sowie durch Abfélle, Abwasser,
Reinigungsmittel, Pflanzenschutzmittel, Tierarzneimittel, Biozid-Produkte oder ungeeignete
Behandlungs- und Zubereitungsverfahren,

o |eicht verderbliches Lebensmittel:
ein Lebensmittel, das in mikrobiologischer Hinsicht in kurzer Zeit leicht verderblich ist
und dessen Verkehrsfahigkeit nur bei Einhaltung bestimmter Temperaturen oder sonstiger
Bedingungen erhalten werden kann. (z.B. Weichkése)



§ 3 Allgemeine Hygieneanforderungen

Lebensmittel dirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie
bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung
nicht ausgesetzt sind.

8§ 4 Schulung

(1) Leicht verderbliche Lebensmittel dirfen nur von Personen hergestellt, behandelt oder in den
Verkehr gebracht werden, die auf Grund einer Schulung nach Anhang Il Kapitel XII Nummer
1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber ihrer jeweiligen Tatigkeit entsprechende
Fachkenntnisse auf den in Anlage 1 genannten Sachgebieten verflgen.

(2) Bei Personen, die eine wissenschaftliche Ausbildung oder eine Berufsausbildung
abgeschlossen haben, in der Kenntnisse und Fertigkeiten auf dem Gebiet des Verkehrs mit
Lebensmitteln einschlie3lich der Lebensmittelhygiene vermittelt werden, wird vermutet, dass
sie flr eine der jeweiligen Ausbildung entsprechende Tatigkeit
1. nach Anhang Il Kapitel XIl Nummer 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 in Fragen der
Lebensmittelhygiene geschult sind und
2. Uber nach Absatz 1 erforderliche Fachkenntnisse verfligen.

8§ 6a Ausnahmen fur die Herstellung von Hart- und Schnittkdse in Betrieben der Alm- oder
Alpwirtschaft Fir Lebensmittelunternehmer,
die in Betrieben der AIm- oder Alpwirtschaft Hart- oder Schnittkdse mit einer Reifungszeit von
jeweils mehr als 60 Tagen herstellen, gelten die in Anlage 3a Spalte 2 jeweils bezeichneten
Anforderungen der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 nicht, soweit die in Anlage 3a Spalte 3 jeweils
bezeichneten Anforderungen erfiillt werden.

LMHV Anlage 3 a

Lebensmittel Anforderungen Raume, Gerate
des Anhangs Il der und Ausrustungen
Verordnung (EG)
Nr. 852/2004

Milcherzeugnisse || Kapitel Il Nr. 1 Raume mit
a) gemauerten Bodenflachen,
Wandflachen oder Decken,
b) mit Bodenflachen, Wandflachen
oder Decken aus offenporigem
Naturstein,
¢) mit Bodenflachen aus anderen
natirlichen Materialien, in denen die Lebensmittel reifen oder
gerauchert werden,
Hohlen oder Felsenkeller, in denen die Lebensmittel reifen

Kapitel V Nr. 1 a) Kessel aus Kupfer,
b) Arbeitsgeréte aus Holz,
c) Gewebe aus Naturfasern
oder sonstigen Materialien pflanzlicher Herkunft, die zur
Herstellung, Lagerung oder Verpackung der Erzeugnisse
verwendet werden



https://www.buzer.de/outb/https:/lexparency.de/eu/32004R0852/TOC/latest
https://www.buzer.de/outb/https:/lexparency.de/eu/32004R0852/TOC/latest

Verordnung Uuber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen von bestimmten Lebensmitteln
tierischen Ursprungs
(Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung — Tier-LMHV)

§ 19a Ausnahmen fir die Herstellung von Hart- und Schnittkdse in Betrieben der Alm- oder
Alpwirtschaft Abweichend von Artikel 3 Absatz 1 in Verbindung mit Anhang |1l Abschnitt IX Kapitel |
Teil 1l Nummer 2 Satz 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 darf Rohmilch aus
Milcherzeugungsbetrieben auf Almen oder Alpen, die
o auf Grund der geografischen Lage des Betriebes nicht in der dort genannten Weise auf
Keimzahl und Zahl der somatischen Zellen kontrolliert werden kann und
e die Anforderungen des Anhangs Il Abschnitt IX Kapitel | Teil Il Nummer 3 der Verordnung
(EG) Nr. 853/2004 nicht erfllt, mit Genehmigung der zustandigen Behdorde fir den
menschlichen Verzehr verwendet werden, wenn sichergestellt ist,
dass die Rohmilch ausschlieB3lich zur Herstellung von Hartkase oder Schnittkdse mit einer
Reifungszeit von mehr als 60 Tagen verwendet wird, und nur verarbeitet wird, wenn sie
vorher mit jeweils negativem Ergebnis
a) einer Untersuchung auf sinnféllige Veranderungen und
b) mittels Schalmtests einer Untersuchung auf den Zellgehalt unterzogen worden ist.



